MenlU San Roque 2022, n° 1

ENTRANTES
Cecina de Vaca D.O. Leon con aceite de oliva
Hojaldre de hongos vy pato
Ensalada de lomo escabechado con salsa de gqueso de cabra

PESCADO
Lubina al horno con gjitas y vinagre angjo

CARNE
Solomillo de ternera con salsa espanola y guarnicion

POSTRE
Semifrio de frutos rojos

BODEGA
Agua Mineral
Vino Blanco Verdejo D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Ribera del Dueroc Roble
Cafes e infusiones

VIREY
PALAFOX
‘ Importe por comensal 50,00 € VA incluido
VIRREY
PALAFOX

atts

o
VIRREY

PALAFOX




Menu San Roque 2022, n°2

ENTRANTES
Surtido de Ibéricos con Queso del Pais
Leche frita de bacalao con pisto de verduras
Ensalada de Jaman de pato y micuit con vinagre de frambuesa
Zamburinas al horno

PESCADO
Salmon gratinado

CARNE
Solomillo de de cerdo Ibérico con salsa de setas

POSTRE
Pastel de naranja

BODEGA
Agua Mineral
Vino Blanco Verdejo D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Ribera del Dueroc Roble

VIRREY Cafes e infusiones
PALAFOX
Importe por comensal 50,00 € VA incluido
VIRREY
PALAFOX

atts

o
VIRREY

PALAFOX




Menid San Roque 2022, n° 3

ENTRANTES
Surtido de Ibéricos con queso del pais

Mousse de pato de Abejar con manzana de la Rasa y queso
Ensalada jaman de pato y micuit con vinagre de frambuesa

Gambas a la plancha

PESCADO

Lubina al horno con gjitos y vinagre angjo

CARNE

Solomillo de ternera con salsa espanola y guarnicion

POSTRE

Pastel de naranja

BODEGA
Agua Mineral
Vino Blanco Verdejo D.O. Rueda
VIREY
% Vino Tinto D.O. Ribera del Duero Roble

Cafes e infusiones

VIRREY o
Importe por comensal 55,00 € VA incluido

atts

o
VIRREY

PALAFOX




